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Angelo Capizzie il mighor
Giovane Macellaio d’Italia
2023

Vinc itore me ntatissimo de lla finale delCampionato
GiovaniMacellaiunder35 2022 /2023 diFe de rc ami

Una vittoria che in findeicontie dituttitrmgazziparecipanti
a que st’avve nturma che ha toccato tante tappe dalNord
alSud delf Ralia Allinse gna de lla cre scita profe ssionale

e della condwisione diespenenze e formazione

diHena Be nedetti

A destra: lo spazio di Federcarni
ha ospitato nelle quattro giornate
di fiera un ricco calendario

di eventi, presentazioni e show-
cooking, attirando l'attenzione
dei tanti operatori in visita

al padiglione e confermando

|a centralita della figura del
macellaio nel comparto carni.

A sinistra: il vincitore della seconda
edizione del Campionato Giovani
Macellai di Federcarni, il butcher
siciliano Angelo Capizzi (al centro),
con il presidente Maurizio Arosio,
FrancescaPerfettoeJamesO'Donnel
di Bord Bia e Giorgio Pellegrini,
presidente dell’Associazione
Macellai di Milano e Provincia.

«La presenza di Bord Bia accanto
ad un partner cosi prestigioso

in Italia come Federcarni &
un’occasione unica per noi per

far conoscere le qualita del nostro
prodotto ai professionisti dell’arte
della macelleria, raccontando le
caratteristiche e i punti di forza

di una carne "buona per natura”™
ha sottolineato Francesca Perfetto.
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o scorso 8 maggio, nel corso
della prima giornata di Tufto-
#ood, nello spazioattrezzato Fe-
percarnt all'interno del Padiglione

2. si ¢ tenuta attesissima finale del
Campionate Giovani Macellai under
33 202272023 giunta alla seconda
edizione. La federazione, insieine
al suo presidente MAURIZIO AROSIO,
agli isceritti ¢ ai tanti volontani che
hanmogestito 'ampiospazio, sisono
Impegnati non poco per garantire
uno spettacolo d’eccellenza. 1 gio-
ani butcher hanno animato lagara
con la loro ereativitd, presentando
composizioni di carni fresche e
originali. La cura dei dettagli, la
qualita dei prodott, la creativita
nell’allestimento del banco e il ser-
vizio sono stati I'obiettivo comune
oi

1 linalisti del Campionato sono
arrivati di buon'ora allo stand da
tutta ltalia e, con coraggio e tanta
passione, hanne dato il via alla fi-
nale. Questi i loro nomi: Eboarno
ZECCHINATO, DANIELE Prestia, Luca
ZAMBE 111, MARCO INNOGENTE, ANGELO
Carzzi, Marco Rinarnn, Daviano
Botoony, Annrea Grotaven, Mag-

7ia INnocENTE, ANbDrREA GAMBATO,
Lues Gacriarn ¢ Axionio Prere, 1
criteri di valutazione sono sta-
ti come sempre 10 ovvero: disosso,
sezionamento, mannalitd del taglio, or-
dine e frulizia, minimo scarto, inventivae
2 fantasia, freesentazione, degustazione,
coltura e creazione msaccali.

Il Campionate Giovant Macellaz,
che si € articolato in pit selezioni
nel del 2022 ¢ 2023, & stao sup-
portato da mumerosi sponsor tra
citi Zamussi, Epta Eurocryor, Bord
Bia, Stagionello Academy, Greci. [l
primo posto sul podio & andato il
bravissimo siciliano ANGELO Carizz
diPliazza Armerina (EN),seguito da
Luca ZamserTt di Caserta e DaNiELE
Pres11A di Latina. Sempre ad Ange-
lo Capizzi sono andati il Premio Za-
nussi Professionale il Premio Evrocryor.
Vincitori del Premio Greei Industrie
Alimentarisono stati Daniele Prestia,
Marzia Innocente e Luca Zambetti,
mentre il Premio Stagioneilo Cuomo &
andato a Manucl Arena.

Finalisti ¢ sponsor hanno assicu-
rato uno spettacolo che ha attirato
tantissime persone, curiose di co-
noscere il mondo dellafederazione

nazionale Federcarni., «In questul-
timo biennio abbiamo notato una
progressione esponenziale nella
crescita professionale dei ragazzi
seppurgiovanissimis hacommenta-
10 Srerano Caseeia, vice presidente
Federcami. «Cé bisognodicrescere
partendo dal basso, dal cosiddetto
ABC, e questi giovani hanno di-
mostrato di superlo fare. Non per
questo civuole tempo per diventare
un grande professionistas,

oF stata una bellissima esperien-
zache i hareso importaniialivello
nazionale e unabellissima occasione
per questi macellai di dimostrare
tutto quello che valgono» ha poisot-
tolineato ENrico VANNING, ammini-
stratore Federcarni. «ll Campionato
¢ stato decisamente interessante,
sicuramente lungo e laticoso dato
che abbiamo girato 'ltalia da Nord
aSud, maquesta finale & stata fanta-
stica» ha aggiunto ALeerTo Succr di
Federcarni Ferrara, sottolineando
la crescita professionale fatta da
ciascun partecipante nel corso di
quest'avwentura. «E stataveramente
una grande soddisfazione: quan-
docoglil'impegno di questi ragazzi
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a partire dall'emozione ¢ dalla
voglia ¢ impegno di fare wnte cose
all'interno del breve tempo a loro
disponibile in corso garanon si pud
che essere molto soddistattils.

«Questo Campionato € stato
pensato ¢ condotto non come nna
gary ma come un'opportunitd di
far incontrare tanti ragazzi dando
loro l'opportunita di condividere
un'esperienza importante. | nostri
augurivanno a tutli i 72 ragazzi che
hanno preso parte a questa secon-
da edizione del Campionato. Non &
emergere in una gara quello conta
ma € costruirsi un proprio futuro
nel proprio negozio, nella propria
attivita proprio perché hai delle
conoscenze che puoi migliorare
atraverso Pesperienza degli altris
ha concluso il presidente Maurizio
Arosio.

>> Link: federcarni.it

NAZIONALE E |NTERNAiIONALE

In alto: un momento della finale del Campionato Giovani Macellai a Tuttofood 2023. in basso: Stagionello, gia da
diversi anni, & sponsor del Campionato Giovani Macellai.
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Epta crede nel talento dei giovani macellai

Epta, con il suo brand Eurocryor, crede da sempre nel talento dei giovani macellai e presse la sua sede di Solesino (PD), lo scorso
aprile; aveva ospitato la semifinale del Campionato ltaliano Giovani Macellai di Federcarni, «Oltre ad essere una manifestazione che
riunisce | principali attori del segmento macelleria, il Camplonato ltalianc Glovani Macellai rappresenta un impoitante momento di
crescita per i concorrentis aveva commentato in quell'occasione Gianpiero Caruso, Commercial Director di Epta ltalia. sEssere tra gli
SpONSor ci consente di contribuire concretamente alla loro formazione, mettendo a disposizione tecnologie all'avanguardia, che
esaltano al meglio la qualita dei tagli di carnes.

Nel corso dellz penultima tappa dellfrafian Young Butchers Championship (IYBC), oltre al contest vero e propric, & andata in scena
un‘agenda ricca dieventi:da un tour dello stabilimento Eurocryor ad alcuni interventi da parte del team Epta e di ospiti esterni esperti
nel settore, come ELena Benepemn di Eurocarni, Francesea Sanmi, ideatrice e tutor di Alta Formazione in Macelleria e Passione Preparati
Planet, e Marwa Evanuty, Product Manager Eurocryor Products. Un‘occasione di confronto sulle ultime tendenze del comparto, durante
la quale Epta ha avuto l'opportunita di illustrare le sue “soluzioni’ tra cui spiccano la linea di banchi refrigerati Stili e le tecnologie
di Epla).

Eurocryor Dynarnic System e Adaptive System (in foto, in basse a sinistra, Brune Scuto, Lara Serafin e Natale Nicolet

EPTA Global player indipendente e leader specializzato nella refrigerazione commerciale, opera a livello mondiale grazie ai suoi
marchi Costan (1945), Bonnet Névé (1930), Eurocryor (1991), Misa (1969), larp (1983), ¢ Kysor Warren (1882). Fpta si posiziana,
sul mercate domestico e internazionale come partner in grado di produrre e carmmercializzare sistemi completi per la refrigerazione,
arazie allintegrazione di specifiche linee di prodotto quali; banchi frigoriferi tradi ivi, verticali e
orizzontali negativi, banchi & gruppo incorporato (Plug-in) per il settore Retail e Food&Beverage, centrali di media & grande potenza e
celle frigorifere. Con sede a Milano, opera con cltre 6,000 dipendenti, vanta diversi siti produttivi sia in ltalia che all'estero, una capillare
presenza tecnica e commerciale in tutto il mondo, garantita da piti di 40 presidi tecnico-commerciall.

ionali, verticali e se rticali posit
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