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L'eccellenza dei banchi
Eurocryor valorizza la qualita
| del Salumificio Gerini

L'eccellenza dei banchi Eurocryor valorizza la qualita

del Salumificio Gerini con il rinnovo dello storico negozio

di famiglia, nel cuore della Toscana. La tradizione di oltre
300 anni nel settore si coniuga con I'expertise di Epta e del
suo marchio Eurocryor, grazie a vetrine refrigerate in grado
di assicurare una perfetta conservazione delle prelibatezze
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| successo del Salumificio Gerint

inizia nel lontano 1700, nel

centro storico di Pontassieve,
a pochi chilometri da Firenze, con
una macelleria ¢ annesso labora-
torio. Un punto di riferimento
per la comuniti locale, destinato
a crescere, sotto il segno di una
passione ramandata di generazione
in generazione. E, infaui, nei primi
anni ‘60 che Fernanno Gering, padre
delleatuali proprietarie, nasforma
la bottega familiare in una vera ¢
propria attivith imprenditoriale,
dando vita as uno dei primi stabi
limenti della zona industriale di
Pontassieve.

Il Salumificio Gerini mette in
maosira tin mondo di sapori tatti da
scoprire, custoditi come un wsoro
all'interno delle soluzioni Euro-
eryor. Dalla famosa sbriciolona to-
scanaal salamino di cinghiale, fino

Farocarni, 7/23

ai pregiati tagli di carne, 'arredo
Bistrot. della famiglia Stili, rende
ancora pinattrattivo l'assortimento,

vetriextrachiari e ad un'illu-

grazie

minazione a LED. Un unico banco,

suddiviso in un modulo ventilato
¢ una sezione dotata di Dynamic
System, teenologia brevettata da
Epta per preservare le caratteri-
stiche organaletiche dei prodotti
esposti. Nel detaglio, il sistema
riduce al minimo le variazioni di
temperaturaall’interno del mobile
emantiene Pumidit al disopradel
90%., senza la necessita di ricorrere
a umidificatord, limitando il calo di
peso medio allo 0.12%, rispetto al
3% di un sistema ventilato.
Completalallestimento, latorre
di conservazione delle carni che,
grazie all’ Adaptive System, consen-
e un adattamento continuo alle
variazioni ambientali, per la mas-

sima freschezza di preparati quali
polpette, spiedini, fegatelli e fileti

in crosta. Un'inedita modalita di

presentazione che, oltre ad esaltare
le referenze, dona movimento allo
spazio espositivo, massimizzando il
volume di carico.

Grazie alle vetrine di Eurocryor,
I'atmosfera dei negoz tradizionali
si combina con teenologie all avan-
guardia, con un duplice obiettivo:
(Ll un Ll(ll. trasmetiere Id lil't\()ll.\
lité ¢ la professionaliti dei Gerini e
dall’altro, enfatizzare la qualiti del
marchio Gerini,

>> Link: eptarefrigeration.com
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