
Il
successodel SalumificioCerini

inizia nel lontano 1700, nel
centrostorico di Pontassieve,

a pochichilometridaFirenze,con

una macelleriae annessolabora-

torio. Un punto di riferimento
per la comunitàlocale,destinato
a crescere,sotto il segno di una
passionetramandatadigenerazione
in generazione.E, infatti,nei primi

anni ' 60 cheFERNANDOGERINI,padre
delleattualiproprietarie,trasforma
la bottegafamiliare in una vera e

propria attività imprenditoriale,
dandovita as uno dei primi stabi-

limenti della zona industrialedi

Pontassieve.
Il SalumificioGerini mette in

mostra un mondodi sapori tutti da
scoprire,custoditicome un tesoro
all'interno delle soluzioniEuro-

cryor. Dalla famosa sbriciolonato-

scana alsalaminodi cinghiale, fino

ai pregiatitagli di carne, l'arredo
Bistrot,della famigliaStili, rende
ancorapiù attrattivol'assortimento,
grazieavetri extrachiarieadun'illu-
minazione a LED. Un unicobanco,

suddiviso in un modulo ventilato
e una sezionedotatadi Dynamic

System,tecnologia brevettatada
Epta per preservarele caratteri-

stiche organolettichedei prodotti
esposti. Nel dettaglio, il sistema
riduceal minimo le variazioni di
temperaturaall'internodel mobile
e mantienel'umiditàaldi sopradel
90%, senzalanecessitàdi ricorrere
a umidificatori,limitandoil calo di

pesomedioallo 0,12%,rispettoal
3% di un sistema ventilato.

Completal'allestimento,la torre

di conservazionedelle carni che,
grazieali'AdaptiveSystem.,consen-

te un adattamentocontinuoalle

variazioniambientali,per la mas-

sima freschezzadi preparatiquali

polpette,spiedini,fegatellie filetti

in crosta. Un'inedita modalità di
presentazioneche,oltreadesaltare
le referenze,donamovimentoallo

spazioespositivo,massimizzandoil

volumedi carico.
Grazieallevetrinedi Eurocryor,

l'atmosferadei negozitradizionali
sicombinacontecnologieall'avan-

guardia, con un dupliceobiettivo:
da un lato, trasmetterela persona-

lità e la professionalitàdeiGerini e

dall'altro,enfatizzarela qualità del

marchioGerini.
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CARNE E TECNOLOGIA

L'eccellenzadei banchi
Eurocryorvalorizzala qualità
del Salumifìcio Gerini

L'eccellenza dei banchi Eurocryor valorizza la qualità
del Salumifìcio Gerini con il rinnovo dello storico negozio

di famiglia, nel cuore della Toscana. La tradizione di oltre
300anni nel settore si coniuga con l'expertise di Epta e del

suo marchio Eurocryor, grazie a vetrine refrigerate in grado
di assicurareuna perfetta conservazione delle prelibatezze
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